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MEINARDI Giovane, invitante, profumato.

Un must per chi cerca la tradizione.

DOLCETTO D’ALBA

Il Dolcetto & un pezzo di storia delle Langhe, un rosso
giovane piacevole da sorseggiare con i piatti tipici.

Secco, di buon corpo, morbido, equilibrato, leggermente

tannico, abbastanza persistente.

SCHEDA TECNICA

Tipo di vino: rosso

Denominazione: Dolcetto d’Alba di Treiso
Classificazione: D.O.C.

Zona di produzione: Treiso

Uvaggio: Dolcetto

Tipo di terreno: marna grigia, sabbia
Esposizione: Sud-ovest

Vinificazione ed invecchiamento: vinificazione in rosso, fermentazione
in vasche d’acciaio

Colore: rosso brillante, con riflessi violacei

Sapore: secco, di buon corpo, morbido, equilibrato, leggermente
tannico, abbastanza persistente

Profumo: intenso, fine, fruttato
Abbinamenti: antipasti, salumi, primi piatti
Temperature di servizio: 16° C

Grado alcoolico: 12,5% vol. circa

e

DOLCETTO

D’ALBA

NAZIONE DI ORIGINE GONTROLLAT

LIATO DALL'AZIENDA AGET
1 CORRADO MEINARDI-TREY
NESOLEITI - CONTAINS SUL

PFRODUCT OF ITALY

TN =

i ke b
“ORRADO MEINARY

Azienda Agricola Il Crave - Corrado Meinardi
Via Teodoro Bubbio, 7, 12050 Treiso CN
Tel. 0173 638013 - info@corradomeinardi.it
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